1. AOC Rivesaltes Tuilé - Vins Doux Naturel
90% Grenache noir, 10% Maccebeu
Aperitif eller dessertvin. 16%

Kr. 129,- (6 fl. 665,-)

2. AOC Cétes du Roussillon Villages Lesquerde

Cuvée Georges Pous 2004
40% Syrah, 40% Carignan, 20% Grenache Noir. 12 mdr. pa fad.
Til vildt og kedretter og lagrede oste. 13%

Kr. 99,- (6 fl. 525,-)

3. AOC Cotes du Roussillon Villages Lesquerde

Cuvée Arenes de Granit 2007
70% Syrah, 15% Carignan noir, 15% Grenache Noir. 12 mdr. pa fad.
Til vildt og kedretter og lagrede oste. 14%

Kr. 89,- (6 fl. 475,-)

4. AOC Cotes du Roussillon Rosé 2008
40% Syrah, 40% Grenache Noir, 10% Carignan noir, 10% Maccebeu.
Til lyse kadretter, forretter, fiskeretter, paella. 13%

Kr. 59,- (6 fl. 325,-)

5. AOC Cotes du Roussillon Blanc 2008
90% Maccebeu, 10% Roussane.
Til lyse kadretter, forretter, fiskeretter, skaldyr. 12,5%
Kr. 59,- (6 fl. 325,-)

1/2 flaske (5a) Kr. 40,-

6. AOC Cotes du Roussillon Rouge 2007
55% Carignan noir, 25% Syrah, 20% Grenache Noir.
Til forretter, grillet kad, lyse kadretter, ssmmenkogte retter og ost. 13%

Kr. 59,- (6 fl. 325,-)
1/2 flaske (6a) Kr. 40,-

Vinene fra Les Vignerons de Lesquerde er ikke okologisk certificerede, men produk-
tionen af vinene foregdr ud fra princippet om beeredygtig produktion og ekologiske
dyrkningsmetoder uden anvendelse af pesticider og tilsetningsstoffer i vinifikationen.
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